
 

 

 

 

 

 

 

 

Menú de temporada 
Entrantes  

Ensalada con boquerones con toque de alcaparras 

Crema de verduras con frutos secos 

Tagliatelli de espinacas con salmón y eneldo 

Risotto a la milanesa con vieiras 

Principales  

Pez espada con una Donostiarra de apio 

Merluza al horno con salsa de berberechos y navajas 

Jarrete de cordero braseado 

Pechuga de pollo a la brasa a las tres pimientas 

postres  

Piña natural con caramelo líquido de whisky 

Banana split "Mare Nostrum" 

Dados de brownie con crema inglesa de té verde 

Queso manchego y manzana verde 

 

De lunes a domingo - Servicio de mediodía y noche 

Incluye agua mineral y vino de la Casa 

16,00 € - 7% IVA incluido 

 

 

Menú Mare Nostrum  
Degustación de entrantes  

Ensalada de germinados con vinagreta de arándanos 

Darné de atún con reducción de soja y gamba langostinera 

Revuelto de setas y habitas con foie y aceite de trufa negra 

Principales, a elegir entre  

Paletilla de cordero confitada con nueces y un toque de ajos escalibados 

o 

Bacalao glaseado con pil-pil de Idiazabal y trompetas de la muerte 

Postres, a elegir entre  

Puding con esencia de café y piña caramelizada 

O 

Helado de crema catalana y coulis de Frambuesa 

 

De lunes a domingo - Servicio de mediodía y noche 

Incluye agua mineral y Café 

25,00 € - 7% IVA incluido 
 

 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

Menú de temporada 
Entrants  

Amanida amb seitons amb toc de tàperes 

Crema de verdures amb fruits secs 

Tagliatelli d'espinacs amb salmó i anet 

Risotto a la milanesa amb vieires 

Principals  

Peix espasa amb donostiarra d'api 

Lluç al forn amb salsa d'escopinyes i navalles 

Jarret de xai brasejat 

Pit de pollastre a la brasa a les tres pebres 

postres  

Pinya natural amb caramel líquid de whisky 

Banana split "Mare Nostrum" 

Daus de brownie amb crema anglesa de te verd 

Formatge manxec i poma verda 

 

De dilluns a diumenge – Servei migdia i nit 

Inclou aigua mineral y vi de la Casa 

16,00 € - 7% IVA inclòs 

 

 

Menú Mare Nostrum  
Degustació de entrants  

Amanida de germinats amb vinagreta de nabius 

Darné de tonyina amb reducció de soja i gamba llagostinera 

Remenat de bolets i favetes amb foie i oli de tòfona negra 

Principals, a tria entre  

Espatlla de xaí confitada amb nous i un toc d’alls escalivats 

o 

Bacallà glacejat amb pil-pil d´idiazabal i trompetes de la mort 

Postres, a triar entre  

Puding amb essència de cafè i pinya caramel·litzada  

O 

Gelat de crema catalana i coulis de gerds 

 

De dilluns a diumenge – Servei de migdia i nit 

Inclou  aigua mineral y Cafè 

25,00 € - 7% IVA inclòs 
 

 


